Artikelnummer
394 829
394 830

Produktinformation

Fiillmenge Bodendurchmesser
~281 @ ~185cm
~5| ¢ ~18,0cm

Die Artikelnummer finden Sie auch am Topfboden!

« Dieser Kochtopf aus gegossenem
Aluminium mit Antihaftbeschichtung
und einem Deckel aus Glas mit
Buchenholzgriff ist fiir Gas-, Elektro-
und Glaskeramikkochstellen geeignet.
Fir Induktionskochstellen ist der
Kochtopf nicht geeignet.

« Der Kochtopf ist ohne Deckel back-
ofengeeignet bis max. 220 °C.

+Das dickwandige Material nimmt
besonders viel Hitze auf, speichert
und verteilt sie bis hin zum Kochtopf-
rand und gibt sie dann gleichmapig
an das Koch- bzw. Bratqut ab.

«Energiesparend kochen Sie, indem
Sie die Herdplatte entsprechend dem
Durchmesser des Topfbodens wahlen.
Sobald der Kochtopf die richtige
Temperatur erreicht hat, kdnnen Sie
den Herd auf eine kleine Stufe stellen.

WARNUNG vor Verbrennungen/Brand

+Bei der Verwendung auf einem Gas-
herd diirfen die Gasflammen nicht
tiber den Topfboden hinausragen.
Die Silikon-Uberzieher der Griffe
kdnnen sonst beschadigt werden!

* Der Kochtopf wird wéhrend des
Gebrauchs heip! Fassen Sie Kochtopf,
Griffe und Deckel nur mit Topfhand-
schuhen o.A. bzw. die Griffe mit den
mitgelieferten Silikon-Uberziehern an!
Stellen Sie den Kochtopf nicht auf ein
Kochfeld mit zu gropem Durchmesser,
da dann die Griffe gliihend heif
werden konnen.

«Wenn Sie den Kochtopf zum Braten,
Schmoren oder Frittieren benutzen:
Setzen Sie beim Erhitzen von 0l oder
Fett keinen Deckel auf den Kochtopf.
Lassen Sie einen Kochtopf mit heifem
Fett nie unbeaufsichtigt!

Heipes Fett entziindet sich sehr leicht.
Es besteht Brandgefahr!

» Loschen Sie brennendes Fett nie mit
Wasser. Es besteht Explosionsgefahr!
Ldschen Sie einen Fettbrand mit einem
Feuerldscher, der zum Loschen von
Speisedl und Speisefettbranden
geeignet ist.

+ Lassen Sie den Kochtopf vollstandig
abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen.

Zum Gebrauch von Aluminium-
Kochgeschirr

» Achten Sie vor dem Gebrauch darauf,
dass der Topfboden und das Kochfeld
sauber sind. Salz, Zucker oder Sand-
kdrner, z.B. vom Gemiiseputzen,
kdnnen insbesondere auf Glaskeramik-
kochfeldern Kratzer verursachen, wenn
sie unter den Topfboden gelangen.

Topfe kdnnen durch starkes Bewegen
auf dem Kochfeld Spuren hinterlassen.
Vermeiden Sie ibermdfiges Bewegen
des Kochtopfes.

+Die hochwertige Antihaftbeschichtung
sorgt dafiir, dass nichts ansetzt oder
anbrennt. Zum Schutz der Beschich-
tung verwenden Sie beim Kochen
keine scharfen oder spitzen Gegen-
stande. Verwenden Sie in dem Koch-
topf ausschlieBlich Kiichenhelfer
aus Holz oder hitzebestdndigem
Kunststoff. Kiichenhelfer aus Metall
verkiirzen die Lebensdauer des Koch-
topfes und konnen die Oberflachen
zerkratzen. Schneiden Sie auch nicht
direkt im Kochtopf.

Vermeiden Sie ein Uberhitzen: Durch
Erwdrmen im leeren Zustand oder
dadurch, dass die Flussigkeit des
Kochgutes restlos verdampft, kann
das Material iiberhitzen. Die Folgen
kdnnen eine Verfarbung der inneren
Beschichtung sowie die Beeintrach-
tigung der Antihaft-Eigenschaft sein.

* Geben Sie Salz nur bei gleichzeitigem
Umriihren in heipes Wasser.

« Stellen Sie den heipen Kochtopf zum
Servieren immer auf eine ebene,
warmebestandige Unterlage.

+ Fiillen Sie direkt nach dem Gebrauch
kein kaltes Wasser in den heifen Koch-
topf. Zu schnelles Abkiihlen kann den
Kochtopf beschédigen.

Pflegetipps

+Reinigen Sie den Kochtopf vor dem
ersten und nach jedem weiteren
Gebrauch mit heifem Wasser und
etwas mildem Spiilmittel.

« Der Kochtopf und die Silikon-Uber-
zieher sind spiilmaschinengeeignet.
Der Deckel ist nicht spiilmaschinen-
geeignet. Waschen Sie ihn nur per
Hand ab. Lassen Sie den Deckel nicht
zu lange im Spiilwasser liegen, da sich
der Deckelgriff aus Buchenholz ver-
ziehen kann.

+Benutzen Sie zum Reinigen keine
Scheuermittel, Stahlwolle, Pulver-
spiilmittel oder Backofenreiniger.
Verwenden Sie auf keinen Fall scharfe
oder spitze Gegenstdnde, auch nicht
bei starker Verschmutzung.

* Wenn sich einmal etwas ansetzt:
Erhitzen Sie ein wenig Wasser im
Kochtopf, geben Sie 2-3 TL Salz oder
Backpulver hinzu und lassen Sie das
Wasser kurz aufkochen.

+ Priifen Sie von Zeit zu Zeit, ob der
Deckelgriff sich gelockert hat. Drehen
Sie ihn dann wieder fest.

Bei Fragen zum Produkt wenden Sie sich

an uns.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de

o

www.tchibo.de/anleitungen
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Product information

Product number Fill capacity
394 829 ~28L
394 830 ~5L

Diameter of the base
?~185cm
?~18.0 cm

The product number is also located on the bottom of the pot.

« This pot made of cast aluminium
with a non-stick coating, glass lid
and beechwood handle is suitable
for use with gas, electric and ceramic
hobs. The pan is not suitable for
induction hobs.

« The pot (without the lid) is oven-safe
up to temperatures of max. 220 °C.

« The thick material absorbs a large
amount of heat, which is stored and
distributed up to the edge of the
pot and then radiated evenly onto
the food inside the pot.

*You can save energy by selecting
a hob ring that matches the diameter
of the base of the pot. Once the pot
has reached the correct temperature,
you can turn the hob down to a lower
setting.

WARNING - risk of burns/fire

«If you are cooking on a gas stove, the
flames must not rise above the base
of the pot, as this can damage the
silicone covers!

» The pot becomes very hot during use!
Always use oven gloves or similar pro-
tection to touch the pot, handles and
lid, or use the silicone covers provided
to take hold of the handles! Do not use
the pot on a hob ring with a diameter
that is too large, as this can cause the
handles to become scorching hot.

«If using the pot for roasting, frying or
braising: Do not cover the pot with a
lid when heating oil or fat. Never leave
a pan of hot fat unattended! Hot fat
ignites very easily. Risk of fire!

« Never extinguish burning fat with water.
This is a risk of explosion! Put out a
grease fire with an extinguisher that
is suitable for extinguishing burning
cooking oil or fat.

« Let the pot cool down completely
before cleaning it.

Information about using
aluminium cookware

+Before use, check that both the base
of the pot and the hob are clean.
Salt, sugar or grains of sand, e.q.
from cleaning vegetables, can leave
scratches on ceramic hobs if they
get underneath the base of the pot.

* Pots can leave marks on the hob
through forceful movements. Try not
to move the pot around too much.

* The high-quality non-stick coating
ensures that nothing will stick or
burn to the pot. To protect this
coating, do not use sharp or pointed
cooking utensils when cooking.

Only kitchen utensils that are made of
wood or heat-resistant plastic should
be used in the pot. Metal cooking
utensils will shorten the service life

of the pot and can scratch its surface.
Do not cut anything directly in the pot.

» Avoid overheating: heating the pot
while it is empty or until all liquid in
the food being cooked evaporates
can cause the material to overheat.
This may cause discolouration of the
coating inside and may impair the
non-stick properties.

+Only add salt to hot water while
stirring.

«To serve, place the hot pot on a level,
heat-resistant mat.

+ Do not add cold water to the pot
immediately after use while the
pot is still hot. Cooling the pot
too quickly may damage it.

<

Cleaning tips

» Clean the pot with hot water and some
mild washing-up liquid before using
it for the first time and after every
subsequent use.

« The pot and the silicone covers are
dishwasher-safe. The lid is not
dishwasher-safe. Only wash the
lid by hand. Do not leave the lid to
stand in dishwater for too long, as the
beachwood handle may lose its shape.

+ Do not use any caustic agents, steel
wool, cleaning powder or oven cleaner
to clean the pot. Never use sharp or
pointed objects for cleaning, even if
the pot is very dirty.

«If food sticks to the pot: heat some
water in the pot, add 2-3 tsp of salt or
baking powder and briefly bring the
water to the boil.

« Check from time to time that the lid's
handle is firmly in place. If it comes

loose, twist it firmly back into place.

If you have any questions about the
product, please do not hesitate to
contact us.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.de/instructions
(Please enter the product
number in the box labelled
"Bedienungsanleitungssuche”
and click on “Suchen")



(# Fiche produit

Référence Contenance Diametre de la base
394 829 ~28I @~185cm
394 830 ~51 ?~18,0 cm

La référence de l'article figure également sur la base de la marmite!

« Cette marmite en aluminium coulé, do-
tée d'un revétement antiadhésif et d'un
couvercle en verre a poignée en bois de
hétre, est congue pour une utilisation
sur les tables de cuisson a gaz, élec-
triques et vitrocéramiques. La marmite
ne convient pas aux plagues a induction.

+La marmite, sans le couvercle, peut
également étre utilisée au four a une
température de 220 °C maximum.

« Le matériau a paroi épaisse absorbe
trés bien la chaleur, 'emmagasine et
la répartit jusqu'au bord de la marmite
pour la transférer de maniére homo-
géne aux aliments cuits.

« Faites des économies d'énergie en
sélectionnant la plaque de cuisson
en fonction du diamétre de la base de
la marmite. Dés que les aliments ont
atteint la température voulue, vous
pouvez réduire l'intensité du feu et
poursuivre la cuisson a feux doux.

AVERTISSEMENT: risque de brilures/

d'incendie

» Si vous utilisez la marmite sur une
cuisiniére a gaz, réglez la flamme afin
qu'elle ne dépasse pas de la base de la
marmite. Vous risquez sinon de dété-
riorer le revétement en silicone des
poignées!

+Lors de la cuisson, la marmite devient
trés chaude! Utilisez toujours des ma-
nigues ou un accessoire similaire ou
bien les poignées avec le revétement
en silicone qui vous sont fournies pour
saisir la marmite, les poignées et le
couvercle! Ne placez pas la marmite
sur un foyer de trop grand diametre
car les poignées risqueraient de deve-
nir extrémement chaudes.

« Sivous utilisez la marmite pour faire
revenir, mijoter ou frire des aliments:
ne mettez pas le couvercle sur la
marmite lorsque vous y faites chauffer
de I'huile ou de la graisse. Ne laissez
jamais la marmite contenant de la
matiére grasse chaude sans surveil-

lance! La matiére grasse chaude s'en-
flamme trés facilement. Il'y a risque
d'incendie!

«N'utilisez jamais d'eau pour éteindre
de la graisse qui brdile. Il 'y a risque
d'explosion! Pour éteindre un feu de
graisse causé par de I'huile alimen-
taire ou de la graisse de cuisson,
utilisez un extincteur adapté.

« Laissez la marmite refroidir compléte-
ment avant de la nettoyer.

Remarque concernant 'utilisation
d'ustensiles de cuisine en aluminium

» Avant utilisation, assurez-vous que
la base de la marmite et |a table de
cuisson sont propres. Le sel, le sucre
ou les grains de sable provenant p. ex.
des Iégumes que vous avez nettoyés
peuvent rayer les plaques de cuisson
- vitrocéramiques en particulier -
lorsque vous passez la marmite dessus.

« Les marmites peuvent laisser des
traces sur la table de cuisson lorsqu‘on
les déplace trop brusquement. Evitez
de faire des mouvements de va-et-
vient trop fréquents avec la marmite.

« Le revétement antiadhésif de haute
qualité empéche les aliments d'atta-
cher ou de briiler. Pour préserver ce
revétement, n'utilisez aucun objet
pointu ou coupant durant la cuisson.
Utilisez exclusivement des spatules
en bois ou en plastique alimentaire
résistant a la chaleur a l'intérieur de la
marmite. Les ustensiles de cuisine en
métal réduisent la durée de vie de la
marmite et peuvent en rayer la sur-
face. De méme, ne coupez jamais les
aliments a méme la marmite.

- Evitez toute surchauffe: le fait de faire
réchauffer la marmite a vide ou de
laisser le liquide de cuisson s'évaporer
totalement risque de provoquer une
surchauffe du matériau. La couleur
du revétement intérieur pourrait s'en
trouver altérée et les propriétés anti-
adhésives, détériorées.

«Lorsque vous ajoutez du sel dans de I'eau
chaude, faites-le toujours en remuant.

« Pour servir lorsque la marmite est
chaude, posez-la toujours sur une sur-
face plane et résistante a la chaleur.

« Evitez de refroidir brusquement la
marmite, par exemple en y versant
de I'eau froide juste apres I'utilisation
alors qu'elle est encore chaude.

Vous risqueriez de I'endommager.

Conseils d'entretien

« Avant la premieére utilisation et aprés
chaque utilisation, nettoyez la mar-
mite a I'eau trés chaude additionnée
d'un peu de liquide vaisselle doux.

« La marmite et les revétements en sili-
cone peuvent passer au lave-vaisselle.
Le couvercle ne va pas au lave-vais-
selle. Il doit &tre uniquement lavé a la
main. Ne laissez pas trop longtemps le
couvercle dans I'eau de vaisselle, la
poignée en bois de hétre du couvercle
risquerait de se déformer.

+Pour le nettoyage, n'utilisez pas de
produits abrasifs, de paille de fer, de
détergent en poudre ni de nettoyant
pour four. N'utilisez aucun objet pointu
ou coupant pour nettoyer l'article,
méme en cas de fortes salissures.

+ Si des aliments ont attaché: faites
chauffer un peu d'eau dans la marmite
eny ajoutant 2 a 3 cuilleres a café de
sel ou de poudre a lever, puis portez
I'eau a ébullition pour un court instant.

« Vérifiez de temps en temps si la poignée
du couvercle ne s'est pas desserrée.
Revissez la poignée le cas échéant.

Contactez-nous pour toute question sur
ce produit.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.ch

>

\,@ www.fr.tchibo.ch/notices



(es) Informace o vyrobku

Cislo vyrobku Objem
394 829 ~28L
394 830 ~5L

Primér dna
@~185cm
@ ~18,0 cm

Cislo vyrobku najdete také také na dné hrnce!

« Tento hrnec z litého hliniku s nepfilna-
vym povrchem a sklenénym vikem
s rukojeti z bukového dreva je vhodny
pro plynové, elektrické i sklokeramické
sporaky. Hrnec neni vhodny na induk¢-
ni plotynky.

«Hrnec bez vika je vhodny do pecicl
trouby o teploté max. 220 °C.

« Silnosténny materidl absorbuje mnoho
tepla, uklada jej a rozvadi aZ k okraji
hrnce a pak jej rovnomérné predavé
varenému popf. pe¢enému pokrmu.

- Pri vareni budete Setfit energif, pokud
zvolite plotynku odpovidajici priméru
dna hrnce. Jakmile hrnec doséhne
spravné teploty, miZete spordk
nastavit na nizsi stupen.

VYSTRAHA pred popélenim/pozarem

« PFi pouZivani na plynovém spordku
dbejte na to, aby plameny nepresaho-
valy dno hrnce. Silikonové chiiapky na
(chytech hrnce se jinak mohou posko-
dit!

«Hrnec je béhem pouzivani horky!
Hrnce, rukojeti a vika se dotykejte jen
v kuchyrskych rukavicich apod., resp.
rukojeti pouze pomoci dodanych sili-
konovych chiapek! Hrnec nestavte
na varnou desku s velkym primérem,
protoze rukojeti se pak mohou do
Zhava ohfét.

«Pokud budete hrnec pouzivat k pecen,
duSeni nebo fritovani: Pfi zahfivani
oleje nebo tuku nepokladejte na hrnec
poklici. Nenechdvejte hrnec s horkym
tukem nikdy bez dozoru!

Horky tuk se muZe snadno vznitit.
Hrozi nebezpeci pozaru!

« Hofici tuk nikdy nehaste vodou. Hrozf
nebezpedi vybuchu! Hofici tuk haste
hasicim pristrojem, ktery je vhodny
k haSeni hoficiho jedlého oleje a tuku.

« Pfed CiSténim nechte hrnec zcela
vychladnout.

Tipy pro pouzivani hlinikového nadobi

« Pfed pouZitim dbejte na to, aby dno
hrnce a varna deska byly Cisté.

KdyZ se pod dno hrnce dostanou s,
cukr nebo zrnka pisku, napf. z CiSténi
zeleniny, mohou pFedevsim na skloke-
ramickych varnych deskdch zpdsobit
poskrabani.

+Hrnce mohou silnym pohybovanim za-
nechat stopy na varné desce. Omezte
piili¥né pohybovéni hrnce.

«Kvalitni nepfilnavy povrch zajisti, Ze se
pokrm nebude usazovat ani pripékat.
Na ochranu nepfilnavé vrstvy nepouzi-
vejte pri vareni ostré ani $picaté pred-
méty. Uvnitf hrnce pouZivejte vyhradné
kuchyfiské nacini ze dieva nebo Zaru-
vzdorného plastu. Kovové kuchyriské
nacini zkracuje Zivotnost hrnce
a miZe poskrabat jeho povrch.

P¥mo v hrnci nic nekréjejte.

« Vlyvarujte se prehfivani: Zahfivanim
prazdného hrnce nebo dplnym vypare-
nim tekutiny z pokrmu se miiZze mate-
rial prehfat. Nasledkem mize byt
nezadouci zbarveni vnitfni povrchové
vrstvy a snizenf jeji nepfilnavosti.

« Sl pridavejte do horké vody jen za
soucasného michani.

« Pri servirovani postavte horky hrnec
vzdy na rovnou, Zaruvzdornou podloz-
ku.

+ Do horkého hrnce nenalévejte stude-
nou vodu. PFili$ rychlé zchlazeni miize
nadobu poskodit.

Tipy k oSetrovani

«Pfed prvnim pouZzitim a po kazdém
dalsim pouZiti vyCistéte hrnec horkou
vodou a trochou prostiedku na myti
nadobi.

«Hrnec a silikonové chiapky jsou vhod-
né do mycky nadobi. Viko neni vhodné
k myti v mycce! Umyvejte jej pouze
ruéné. Nenechdvejte viko leZet pfilis
dlouho v oplachovaci vodg, rukojet
z bukového dfeva by se mohla zdefor-
movat.

« K myti nepouzivejte abrazivni pro-
stredky, ocelovou vinu, prostiedky
na myti nadobi v prasku ani Cistice
na trouby.

V Zadném pripadé nepouZivejte Zadné
ostré nebo Spicaté predméty, a to ani
pfi silném znecisténi.

+KdyZ se néco v hrnci usadf: V hrnci
ohf'ejte trochu vody, pridejte 2-3 Cajové
|Zicky soli nebo prasku do peciva
a vodu nechte krétce povarit.

« Cas od asu zkontrolujte, zda se neu-
volnilo drZadlo poklice. V pripadé
potreby je zase pevné zasroubujte.

Pokud méate néjaké dotazy k vyrobku,
muZete se na nds kdykoli s divérou
obratit.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.cz

LY

\.@ www.tchibo.cz/navody



Informacje o produkcie

Numer artykutu Pojemnos¢
394 829 ~281
394 830 ~5]

« Pafistwa nowy, wysokiej jakosci garnek
z kutego aluminium z powtoka anty-
adhezyjna i pokrywka z bukowym
uchwytem nadaje sie do uzytku na
kuchenkach gazowych, elektrycznych
oraz na ceramicznych ptytach kuchen-
nych. Garnek nie nadaje sie do stoso-
wania na kuchenkach indukcyjnych.

« Garnek bez pokrywki nadaje sie do
uzywania w piekarniku w temperatu-
rze do maks. 220°C.

« Ze wzgledu na grube $cianki materiat
pochtania szczegdlnie duzo ciepta,
magazynuije je, rozprowadza az po
brzeg garnka, a nastepnie réwnomier-
nie oddaje do przyrzadzanej potrawy.

« Aby gotowac energooszczednie, nale-
7y dobrac $rednice ptyty kuchennej
odpowiednio do $rednicy garnka. Gdy
tylko garnek osiggnie wtasciwa tempe-
rature, mozna ustawic na kuchence
maty ptomien / niski stopien grzania.

OSTRZEZENIE przed oparzeniami/
pozarem

* W przypadku uzywania garnka na ku-
chenkach gazowych nalezy dopilnowa,
aby ptomienie nie siegaty poza dno
garnka. W przeciwnym razie silikonowe
nakfadki na uchwytach moga zosta¢
uszkodzone!

+Podczas uzycia garnek nagrzewa sie do
wysokich temperatur! Dotyka¢ garnka,
uchwytéw oraz pokrywki wytgcznie
przez tapki do garnkdw itp. Uchwytéw
mozna réwniez dotykac przez dotaczo-
ne do zestawu silikonowe naktadki!
Garnka nie nalezy ustawiac na palniku
0 zbyt duzym promieniu, poniewaz
uchwyty mogg ulec rozgrzaniu do
bardzo wysokich temperatur.

W przypadku uzywania garnka do
smazenia, duszenia bad? smazenia
w gtebokim ttuszczu: nie wolno nakfa-
da¢ pokrywki na garnek podczas
ogrzewania oleju lub innego ttuszczu.
Nigdy nie wolno pozostawia¢ garnka
z goracym ttuszczem bez nadzoru!

Srednica dna
?~185cm
?~18,0 cm

Goracy ttuszcz zapala sie bardzo
tatwo. Istnieje ryzyko pozaru!

+Nigdy nie probowac gasi¢ ptongcego
ttuszczu woda. Istnieje niebezpieczen-
stwo wybuchu! Ptonacy ttuszcz nalezy
gasi¢ przy pomocy gasnicy przezna-
czonej do gaszenia ptonacego oleju
jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

* Przed umyciem garnka pozostawic
go do ostygniecia.

Uwagi dotyczace uzywania naczyn
aluminiowych do gotowania

*Przed uzyciem upewnic sie, ze dno
garnka oraz pole grzejne sg czyste.
S6l, cukier lub ziarna piasku, pozostate
np. po CzyszCzeniu warzyw, moga
powodowac zarysowania zwtaszcza na
kuchenkach z ptytami ceramicznymi,
jezeli dostana sie pod spéd garnka.

« Gwattowne przesuwanie garnkéw
po powierzchni ceramicznej moze
spowodowac pozostawienie $ladow.
Nalezy unika¢ zbyt czestego przesu-
wania garnka.

« Wysokiej jakosci powtoka antyadhezyj-
na zapobiega przywieraniu potraw
do garnka i ich przypalaniu sie. W celu
ochrony powtoki nie stosowac podczas
gotowania ostrych ani spiczastych
przedmiotéw. W garnku uzywac wytacz-
nie przyboréw kuchennych wykona-
nych z drewna lub zaroodpornego two-
rzywa sztucznego. Metalowe przybory
kuchenne skracajg zywotnos¢ garnka
i moga zarysowac powierzchnie. Nie
kroi¢ potraw bezpo$rednio w garnku.

«Nalezy unika¢ przegrzania: nie nagrze-
wac pustego garnka i unikac catkowite-
go wyparowania cieczy z przyrzadzanej
potrawy. Skutkiem przegrzania moze
by¢ wystapienie przebarwien na wewne-
trznej powtoce garnka, a takze ostabie-
nie wtasciwosci antyadhezyjnych.

+S6l nalezy dodawac do goracej wody,
jednoczesnie mieszajac.

\,@ www.tchibo.pl/instrukcje

Numer artykutu mozna znaleZ¢ réwniez na dnie garnka!

» Podczas serwowania potrawy goracy
garnek nalezy stawia¢ na réwnej
i odpornej na wysokie temperatury
podktadce.

*Bezposrednio po uzyciu nie wlewa¢ do
goraceqo jeszcze garnka zimnej wody.
Zbyt szybkie ostudzenie moze dopro-
wadzi¢ do uszkodzenia garnka.

Wskazéwki pielegnacyjne

* Przed pierwszym uzyciem oraz po
kazdym kolejnym uzyciu umy¢ garnek
w goracej wodzie z dodatkiem niewiel-
kigj ilosci ptynu do mycia naczyn.

+ Garnek oraz dotaczone do zestawu
silikonowe naktadki na uchwyty nadajg
sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Pokrywka nie nadaje sie do mycia
w zmywarce do naczyn. Nalezy my¢
ja wytacznie recznie. Nie pozostawia¢
pokrywki w wodzie do zmywania przez
dtuzszy czas, poniewaz uchwyt z drew-
na bukowego moze wéwczas ulec nie-
pozadanemu specznieniu.

+Do czyszczenia nie uzywac rysujacych
powierzchnie srodkéw czyszczacych,
druciakéw, proszkéw do mycia naczyn
ani srodkéw do czyszczenia piekarni-
kéw. W zadnym wypadku nie uzywac
ostrych ani spiczastych przedmiotow,
takze w przypadku silnych zabrudzen.

W przypadku powstania osadu nalezy
podgrza¢ w garnku niewielkg ilo$¢
wody, dodac 2-3 tyzeczki soli lub
proszku do pieczenia, a nastepnie
krétko zagotowac powstaty roztwor.

+0d czasu do czasu nalezy sprawdzic,
czy uchwyt pokrywki sie nie poluzo-
wat. Jesli tak sie stato, nalezy go
ponownie przykrecic.

W przypadku pytan dotyczacych

produktu prosimy o kontakt.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.pl



(sK Informécia o vyrobku

Cislo vyrobku Objem
394 829 ~281
394 830 ~51

Cislo vyrobku ndjdete aj na dne hrncal

« Tento hrniec z liateho hlinika s nepril-
navou ochrannou vrstvou a sklenenou
pokrievkou s rukovatou z bukového
dreva je vhodny na plynové, elektrické
a sklokeramické varné dosky. Hrniec
nie je vhodny na indukéné varné
dosky.

« Hrniec je bez pokrievky vhodny
do rdry na pecenie pri teplote
max. 220 °C.

« Hrubostenny materidl pohlcuje mimo-
riadne vela tepla, zachytava ho a roz-
védza ho az k okraju hrnca a nasledne
ho rovnomerne odovzdava k varenému
alebo pecenému jedlu.

« Pri vareni uSetrite energiu, ak zvolite
varn( dosku sporaka zodpovedajlcu
priemeru dna hrnca. Akonahle dosia-
hol hrniec spravnu teplotu, mozete
sporak nastavit na nizky stupefi.

VAROVANIE pred popaleninami/
poZiarom

« Pri pouZivani na plynovom sporéku
nesmd plynové plamene presiahnut
dno hrnca.

Silikénovy névlek drZiakov by sa mo-
hol poskodit.

«Hrniec sa poc¢as pouZivania zohreje
a je hordci! Hrnca, drzadiel a pokriev-
ky sa dotykajte iba pomocou chriapiek
a pod., resp. drzadiel len s dodanymi
silikénovymi névlekmi!

Hrniec neklad'te na varnt dosku spora-
ka s prili§ velkym priemerom, pretoze
inak sa drzadla mdZu rozhorucit.

« Ak hrniec pouZivate na pecenie,
dusenie alebo vypraZanie: Pri zohrie-
vani oleja alebo tuku nenasadzujte na
hrniec pokrievku. Nikdy nenechdvajte
hrniec s hortcim tukom bez dozoru.
Hordci tuk sa velmi lahko zapali.

Hrozi nebezpecenstvo vzniku poZiaru!

Priemer dna
?~185cm
?~18,0 cm

+Nikdy nehaste horiaci tuk vodou.
Hrozi nebezpecenstvo vybuchu! Ohef,
ktory vznikne pri vzplanuti tuku, haste
hasiacim pristrojom, ktory je vhodny
na hasenie horiacich jedlych olejov
a jedlych tukov.

« Hrniec nechajte pred cistenim Gplne
vychladnit.

0 pouzivani hlinikového riadu

«Pred pouzitim dbajte na to, aby boli
dno hrnca i varna doska Cisté.
Sol, cukor alebo zrnka piesku, napr.
z Cistenia zeleniny, mdZu obzvlast na
sklokeramickych varnych doskdch
sposobit Skrabance, ked'sa dostant
pod dno hrnca.

«Intenzivne pohyby hrnca po varnej
doske mdZu zanechat stopy. Vyhybajte
sa nadmernému postvaniu hrnca po
varnej doske.

+ Kvalitnd antiadhézna vrstva zabez-
pecuje, aby sa ni€ neprichytilo alebo
nepripdlilo. Na ochranu neprilnavej
povrchovej vrstvy nepouZzivajte pri
vareni Ziadne ostré alebo $picaté
predmety. V hrnci pouZivajte vyhradne
nacinie z dreva alebo Ziaruvzdorného
plastu. Kuchynské nacinie z kovu
skracuje Zivotnost hrnca a mdze roz-
Skrabat jeho povrch. Priamo v hrnci
tiez nikdy ni¢ nekrdjajte.

« Zabrante prehriatiu: Pri zohrievani
prazdneho riadu alebo pri Gpinom
odparenf vody z vareného jedla moZe
dojst k prehriatiu materidlu. Vysled-
kom mdZe byt sfarbenie vnitornej
povrchovej vrstvy, ako aj poskodenie
antiadhéznej vrstvy.

+ Sol'pridévajte len do hordcej vody za
staleho miesania.
+Na poddvanie jeddl postavte hordci

hrniec vZdy na rovni a teplovzdornd
podlozku.

« Priamo po pouZiti nenalievajte do
hortceho hrnca studend vodu. Prilis
rychle ochladenie mdZe viest k pos-
kodeniu hrnca.

Rady na oSetrovanie

*Pred prvym pouZitim a po kazdom
dalSom pouZiti hrniec umyte hortcou
vodou a malym mnoZstvom jemného
prostriedku na umyvanie riadu.

« Hrniec a silikdnové navleky su vhodné
na umyvanie v umyvacke riadu.
Pokrievka nie je vhodna na umyva-
nie v umyvacke riadu. Umyvajte ju
len rucne. Pokrievku nenechévajte
dlho lezat vo vode na umyvanie riadu,
rukovat pokrievky z bukového dreva
by sa mohla zdeformovat.

«Na Cistenie nepouzivajte Ziadne abra-
zivne Cistiace prostriedky, ocelovd
drotenku, praskové Cistiace pripravky
ani prostriedky na Cistenie rir na pe-
cenie.

V Ziadnom pripade nepouZivajte ostré

alebo Spicaté predmety, ani pri inten-

zivnom znecistent.

« Ak sa nieco pripdli: Zohrejte v hrnci
malé mnozstvo vody, pridajte 2 az 3
Cajové lyzicky soli alebo kypriaceho
prasku do peciva a nechajte vodu
krétko povrief.

« Skontrolujte z Casu na cas, ¢i sa
neuvolnila rukovat pokrievky.

V pripade potreby ju pevne dotiahnite.
V pripade otazok tykajucich sa vyrobku
sa obrafte na nds.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany,

www.tchibo.sk
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(huw) Termékismertetd

Cikkszam Urtartalom Alj 4tméréje
394 829 ~281 ?~185cm
394 830 ~51 ?~18,0cm

A cikkszam az edény aljan is megtaldlhato!

«Ez a kivalé minGséq, ontott alumini-
umbdl késziilt edény tapaddsmentes
bevonattal, valamint a fedd biikkfa
foganty(val rendelkezik, és gaz,
villany és livegkeramia f6z6lapon is
hasznalhat. Indukcids f6z6lapon nem
hasznalhatd!

+ Az edény a fedd nélkiil max. 220 °C-ig
a siitében is hasznalhato.

+ Az edény vastag fala kiilondsen sok
hét képes felvenni, amelyet tarol
és egyenletesen eloszt egészen a
pereméig, majd egyenletesen dtadja
a f6zni vagy siitni kivant ételnek.

+ Az energiatakarékos f6zés érdekében
valasszon az edény aljdnak dtmérgjé-
vel megegyez6 méret(i f6z6lapot.
Amikor az edény elérte a megfeleld
hémérsékletet, a héfokot kisebb foko-
zatra éllithatja.

VIGYAZAT - éqési sériilések/

tlizveszély

« A termé@k gdztiizhelyen vald hasznéla-
takor a lang nem érhet tdl az edény
aljanal. Ellenkezd esetben megronga-
|6dhatnak a fogantydkra hizhatd
szilikon fogok!

« Az edény a hasznalat sordn felforré-
sodik! Az edényt, a fogantyUkat és
a feddt csak edényfogé kesztydvel
vagy hasonldval, illetve a mellékelt
réhtizhato szilikon fogékkal fogja meg!
Ne dllitsa az edényt eqgy tdl nagy at-
mérdji fozGlapra, mert a fogantydk
nagyon felforrésodhatnak.

+Ha az edényben siit, pirit vagy zsirban
siit: A zsiradék felmelegitése sorén ne
helyezze fel a fedGt az edényre.

Az edényben 1évg forrd zsiradékot
soha ne hagyja felligyelet nélkiil.

A forr6 zsiradék kdnnyen meggyullad.
Tdzveszély all fenn!

« Az ég6 zsiradékot soha ne vizzel oltsa
el. Robbandsveszély all fenn!
Ha a zsiradék meggyulladna, étolaj
és zsir oltdsahoz megfeleld tlizolto-
eszkozt hasznéljon.

« Vérja meg, amig a termék teljesen
lehdl, csak azutdn tisztitsa meg.

Az aluminium f6z6edények
hasznalatardl

+ Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy az
edény alja és a foz6feliilet tiszta
legyen. S8, cukor vagy pl. a zoldség-
tisztitdsbol visszamaradt homok-
szemcsék, kiilonosen a kerdmialapos
f6z6lapon karcoldsokat okozhatnak,
ha az edény ald keriilnek.

+ Az edények erds mozgatas sordn
nyomot hagyhatnak a féz6felileten.
Keriilje az edény tlzott mozgatasat.

« A kivalé mindséq(, tapadasmentes
bevonatnak kdszonhetden az étel nem
ragad le a termék aljdra, és nem éq le.
A bevonat épsége érdekében ne
hasznaljon éles vagy hegyes eszkozt
a f6zés soran. Az edényben csak fa
vagy hdéllé mlianyagbdl késziilt
konyhai segédeszkdzoket hasznaljon.
Fém konyhai segédeszkdzok csokken-
tik az edény élettartamat és megkar-
colhatjak a feliiletét. Ne vagjon fel
élelmiszert kozvetlenil az edényben.

«Keriilje az edény tllhevitését: az ires
edény melegitése, illetve ha fdzés
kozben a folyadék teljesen elparolog
az edénybdl, tllheviiléshez vezethet.
A tdlheviilés kovetkeztében a belsé
bevonat elszinezddhet, illetve romol-
hat a tapaddsmentes bevonat hatdsa.

+ SOt csak kevergetés kozben tegyen
a forré vizbe.

« A tdlaldshoz a forrd edényt mindig eqy
egyenes, hdallg feliiletre helyezze.

«Ne toltson a forrd edénybe kozvetleniil
a hasznalat utan hideg vizet. A tul
gyors leh(ités megrongalhatja az
edényt.

Javaslatok a tisztitashoz

« Tisztitsa meq az edényt az els6 hasz-
nalat el6tt és minden hasznalat utén
forré vizzel, kimélé mosogatdszerrel.

« Az edény és a rahuzhat6 szilikon fogdk
mosogatdgépben is tisztithatok.

A fedd nem tisztithato a mosogaté-
gépben. Csak kézzel mosogassa el.
Ne hagyja a fedGt hosszabb ideig a
mosogatdvizben élini, mert a biikkfa
fogantyl megszivhatja magat vizzel.

« A termék tisztitasahoz ne hasznéljon
sdroldszert, acéldorzsit, por mosoga-
toszert vagy siit6tisztitot, és ne hasz-
naljon éles vagy hegyes eszkozt, még
makacs szennyez6dés esetén se.

*Ha egyszer valami letapadna: melegit-
sen fel egy kevés vizet az edényben,
adjon hozzd 2-3 tk. sét vagy siitéport,
majd roviden forralja fel.

«Rendszeresen ellendrizze, hogy nem
lazult-e meq a fedd fogantyUja.
Sziikség eseten hlizza meg ismét.

A termékkel kapcsolatos kérdések

esetén forduljon hozzank bizalommal.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.hu
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o Uriin bilgisi

Uriin numaras! Dolum miktari Taban cap!
394 829 ~28L g~185cm
394 830 ~5L ¢ ~18,0cm

Uriin numaralarini tencere tabaninda da bulabilirsiniz!

* Yapismaz kaplama ve bir cam kapakli
kayin agaci sapli dokiim aliminyum-
dan yapilmis bu tencere gazli, elektrik-
li ve cam seramik ocaklar icin uygun-
dur. Tencere indiiksiyonlu ocaklar icin
uygun degildir.

« Tencere kapaksiz maks. 220°C'ye kadar
sicaklikta firinda kullanilabilir.

«Kalin duvarli malzeme isly1 muhafaza
eder, tencerenin her tarafina dagitir ve
yemedge esit sekilde iletilmesini saglar.

» Ocak gbziini tencere tabani capina
gore secerseniz enerji tasarruflu pisir-
me gerceklestirirsiniz. Tencere dogru
sicaklifa ulastiktan sonra ocagi daha
disiik bir kademeye getirebilirsiniz.

Yanma/yangin UYARISI

« Gazli ocak kullaniminda ocagin alevi,
tencere tabanindan disari tasmama-
lidir.

Aksi takdirde saplardaki silikon kapla-

ma zarar gorebilir!

« Kullanim esnasinda tencere cok isinir!
Tencereyi, sapini ve kapagi sadece
tencere eldiveni vb. ile tutun ve/veya
saplari birlikte teslim edilen silikon
kaplama ile tutun! Tencereyi, ¢api
bilyiik olan ocak goziine yerlestirme-
yin, aksi halde kulplar cok fazla 1sina-
bilir.

« Tencereyi rosto, bugulama veya kizart-
ma icin kullanacaksaniz:

Sivi veya kati yadlari isitirken kapag
tencerenin tizerine yerlestirmeyin.
Tencereyi asla i¢inde kizgin yag varken
gozetimsiz birakmayin!

Kizgin yag cok kolay tutusabilir.
Yangin tehlikesi vardir!

+ Yanan yagi asla su ile sdndiirmeye
calismayin. Patlama tehlikesi vardir!
Yag yanginini, yemek yagi yanginina
uygun bir yangin sondiriicii ile sondi-
riin.

« Tencereyi temizlemeden 6nce tama-
men sogumasini bekleyin.

Aliiminyum pisirme gereclerinin

kullanimi

+Kullanimdan 6nce tencere altinin ve
oca@in temiz oldugundan emin olun.
Tuz, seker veya Orn. sebze temizlerken
olusan kum tanecikleri tencerenin alt
tabanina yapistiginda ozellikle cam
seramik ocak ylizeylerinde cizikler
olusturabilir.

« Tencereler pisirme yiizeyi iizerinde
sert hareket ettirildiklerinde iz biraka-
bilir. Tencereyi asiri hareket ettirmek-
ten kaginin.

+Dokme demir, cok sert fakat cabuk
kirilan bir malzemedir. Bir diismede
veya sert bir darbede tencere kirila-
bilir.

* Yiksek degerli yapismaz kaplama
malzemenin yapismamasina veya
yanmamasini sa§lamaktadir. Kapla-
may! korumak icin yemek pisirirken
keskin veya sivri cisimler kullanmayin.
Pisirme esnasinda tencerenin i¢inde

sadece ahsap veya Isiya dayanikli plas-

tik gerecler kullanin. Metal mutfak ge-
recleri, tencerenin 6mriini azaltir ve
yiizeyi cizebilir. Dogrudan tencerenin
icinde kesmeyin.

= Asirt1sinmayi 6nleyin: Tencerenin
bosken isitilmasi veya yemegin suyunu

cekmesi nedeniyle malzeme agiri isina-

bilir. Bunun sonucunda i¢ kaplamada
renk atmasi ve yapismazlik 6zelliginde
azalma meydana gelebilir.

« Sicak suya tuz eklerken mutlaka
tencereyi karistirin.

« Sicak tencereyi servis sirasinda daima
diiz, 1stya dayanikl bir altlik Gizerine
yerlestirin.

« Kullanimdan sonra sicak tencereye
soguk su doldurmayin. Hizl soguma
tencereye hasar verebilir.

Bakim onerileri

« Tencereyi ilk kullanimdan dnce ve her
kullanimdan sonra sicak su ve bir
miktar yumusak deterjanla temizleyin.

« Tencere ve silikon kaplama bulasik
makinesinde yikanabilir. Kapak bula-
stk makinesinde yikama icin uygun
degildir. Kapagi sadece elde yikayin.
Kapagi cok uzun siire suyun icinde
bekletmeyin, ¢linkii aksi kayin agacin-
dan kapak sapi cekilebilir.

« Temizleme icin asindiric, celik yin,
toz bulasik deterjani veya firin temiz-
leyicisi kullanmayin.

Gok asirt kirlenmis bile olsa asla sivri
uglu veya keskin kenarli nesneler kul-
lanmayin.

« Eger tencerenin dibi tutarsa: Tencerede
biraz su isitip, 2-3 tatli kasigi tuz veya
kabartma tozu ekleyin ve kisa siire
kaynamaya birakin.

» Ara ara kapak kulpunun gevseyip
gevsemedigini kontrol edin.
Gerekirse tekrar sikin.

Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda

bize basvurunuz.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany,

www.tchibo.com.tr

www.tchibo.com.tr/kilavuzlar
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